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「あか牛挽肉カレー」は
空港限定商品です。

おみやげ用のレトルトもあり。

調理する
「あか牛」の香りも音も

楽しめます♫

カウンター越しに
観光客を

笑顔でお出迎え。

「あか牛食堂よかよか」で
提供されるあか牛は、 

　 口に入れると、とろけるような食感で絶品！

「自社であか牛を育てているため、
いつでも新鮮なあか牛を
お召し上りいただけます」

（空港店シェフの小林さん）
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　和牛は、黒毛和種、日本
短角種、無角和種、褐毛和
種の 4 種類に分類されます。
あか牛は、その「褐毛和種」
と呼ばれる品種を指します。
他の和牛に比べ脂肪が少な
く、赤身肉の旨みが強いのが
特徴です。また、あか牛はき
わめて希少であり、日本で食
べられている牛肉のうち僅か
1%に満たない消費量です。
　耐寒性、耐熱性にすぐれ、
放牧に適しており、穏やかな
性格。熊本県、特に阿蘇郡は、
広大な草原と清らかな水があ
り、あか牛の飼育に適した地
域。全国で最も多くのあか牛
牧場があります。
　あか牛の子牛は生まれたと
きから、母乳で育てられます。
これによって、免疫力が高い
状態で成長することができま
す。放牧では自由に運動でき
る野外で過ごすため、ストレ
スをあまり感じずに健康的に
育ちます。

あか牛とは？

column

※熊本県畜産農業協同組合連合会、
全日本あか毛和牛協会の情報に
基づいています。

お店の人に聞いてみた！
空港内の
おすすめ店＆メニュー

あか牛と並ぶ熊本を代表する
食肉といえば馬肉！
馬肉専門店 菅乃屋さんの鮮
馬刺しもぜひご賞味ください～。
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●連絡先／網元旅館はまや

●住所／〒863-0102

　熊本県天草市新和町大多尾2406 -1
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大きいものは
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港
空
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ま
く
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げ
や
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見
発
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し
い
お
の
本
熊

、
も
た
な
あ

？
か
ん
せ
ま
み
て
べ
食

。
港
空
と
も
ま
く
蘇
阿

た
し
選
厳
ら
か
中
の
そ

！
介
紹
ご
を
品
商
の
つ
４

テイクアウト
OK!

なめらかなナチュラルチーズを練り込み、甘酸っぱいレモ
ン風味のジャムが入った生地をしっとり焼き上げた「チーズ
タルト」（上）。濃厚なチョコクリームをたっぷり織り込み、生
地の中にチョコチップを入れ、じっくり焼き上げた「ショコラ
タルト」（下）。チーズとチョコそれぞれの芳醇な香りと、ク
リーミーで濃厚な味が上品さを感じさせてくれます。大切
な人へのギフトとしても喜ばれる新定番おみやげです。

阿蘇くまもと
ショコラ
タルト／
チーズタルト

これっと九州沖縄

ショコラタルト 1箱 756円（税込）／チーズタルト 1箱 756円（税込）

熊本県南関町に伝わる揚げ豆腐「南関揚げ」を使用した
いなり寿司。菜の花・柚子胡椒・あおさ・南関揚げ・あか牛・
五目など、熊本の季節の食材が混ぜ込まれています。旬
な食材も楽しめる、買ってその場で食べてもよし、旅のお
供にしてもよしな1箱です。

熊本旅
いなり

平家屋

1箱 1,620円（税込）

サクサク食感のサブレとラムの香りあふれる「レーズンサン
ド」。ラム酒にじっくり漬け込んだレーズンと、上品な甘さの
ホワイトクリームをサブレでサンドしています。おみやげとし
て喜ばれること間違いなしの商品ですが、自分へのプチ
ご褒美にもおすすめです。

阿蘇くまもと
レーズン
サンド

これっと九州沖縄

1箱 648円（税込）

馬肉料理専門の老舗・菅乃屋が、空港出店のために開発
したメニューです。とろけるような口当たりがする、馬肉
100％の「桜うまトロ（馬肉生ネギトロ）」と、歯応えがよく独特
な辛みのある阿蘇名物・高菜の組み合わせ。馬肉のうまみ
がギュッと濃縮されたうまトロと馬刺し醤油の相性はよく、海
苔やワサビの風味とも合います。その場で食事をする場
合、温かい「馬汁」もついてくるのがうれしいポイントです。

馬刺し
うまトロ
高菜巻き

馬肉料理 菅乃屋

1,800円（税込）
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